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“George Claud, o maior inventor fran-
cés, disse certa véz que o progresso de
um’ Pais depende da decicacho de seus
inventores e do apdio que #les reebem.

s Estados Unidos constituem uma
prova da. verdade acima ¢ o primeiro
‘cochilo seu nésse assunto chocon a op
nifo piblica, que exigiu prontas me-
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H4 trinta anos passados, na primel-
ra campanha para Irodineto. da catés
finos, para a qual se fazia necesirio
um secador, inventei o primeiro apa-
rélho nacional dessa classe, com o qual
se iniciou no Pais a indistrin de fa-
bricuglo de secacores e caf,
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& imensa. Sentindo essa responsabili-
dade, continuo procurando facilitar o
trabalho com o secador e, para isso,
real wportante invengho que a éle
neabe de ser incorporada. Ela se re-
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anteridrmente necessarias
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O3 meus seeadores sio equipados com
fornalhas racionalmente projetadas que
proporcionam integral combustio da le-
nha, sendo por isse, considerdvelmente
mais economicas que s entigas for-
nalhas de

Entretanto, uquclm, fornalhas exigiam
do fazendeiro algumsa precauies. als

o

procurando resolver aiftouldndes © pro-
blemas ligados & produglo de café, De
tal maneira fui conseguindo o meu in-
tento que o meu tltime secador tem
o malo larga divalgaglo ¢ ¢ o secador
da elite cos cafeicultores. &le
é o secador do Presidente dessa Sume-
Renato Costa Lima; do seu
residente, Dr. Luis do Toledo
Ptza Sobrinho; de seus Diretores,
naldo Borba de Morais, Carlos Whately
& Anténio Bento Ferraz; do Presidente
do Instituto Brasileiro do Café, Si

Moinho Santista, Dr.
do maicr fazendeiro de café, Geremia
Lunardelli; do detentor do prémio de
maior produtor de cafés finos, Mérlo
dp Silva Cravoe; do Diretor Geral da
Produglo Vegetal, Dr. José Cassiano
Gomes dos Reis; dos comissirios que
possuem fazendas, e dos mais adian-
tados fazendeiros de café do Brasll.
m funglio dessa preferéncia e tam-
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Para prescindirde tals precauiies o
garant mesmo, auséncla do
Shelro dé fumagn no cate, invente subs-
tancial aperfeicoamento’ na_fornalha,
que passou a dispensar a necessidade
de lenha séca e maiores cuidados do
cparadar.

nova fornalha pode funcionar em
pz-{ei(se condigdes de seguranga quan-
to & auséncla de cheiro de fumaga no
café, mesmo com lenha completamente
verde e cortada na hora. Uma tal le-
nha nem sequer se queimaria numa das
antigas fornalhas de tubos.

Evidentemente o problera poderia ter
tldo acluclonada voltando eu a cons-
ntigas fornslhas de_tubos
Ho facels do fazer, para supri
pequena dificuldade de que se duelca
vam alguns dos possuidores do nosso
secador. Com isso, alids, teria eu gran-
3 sconoia & comodigade pessoal, evi-
tando o enorme- trabalho,

o estupendo resullado conseguido.
tretanto, se eu adotasse aguela e
da soluglo, estaria impondo 2 lavoura
de café, além de outros prejuizos, em
cada -snfr um consumo suplementar
inttil sup mil metros ciibicos
do lonha. dkirios.

O despolpamenta do café

O despolpamento do café ¢ sabida-
mente uma operagio das mais impor-
tantes na produgio de cafés finos. En-
tretanto, 03 despolpados aparecem com
cotas insignificantes nas exportagdes do
Pai:

Procuramos realizar entdo um des-
polpador que pudesse contribuir para

o mento dessas cotas
de despolpacos, tornando a operaglio do
despolpamento mals fdcil, mais econd-
mica ¢ mals proveitosa que atualmente.

Para isso inventel um despolpador

kasead num principio nove, sem as
chapas da:emilo eatiumipenla 406 du
polpa atuais.
Comseguimos um apartino que dis-
pensa regulagdes constantes e que nio
deixa nenhum café na casca; ndo ne-
cessita repasse do fareldo; nio des-
casca mem fere o despolpada e di ©
verde sem mistura de cascn.

Nos despolpadores de mamilos, o ver.
de ¢ chamado de “farelac”, tanta &
& casca que o acompanha. B assim
difieil o aproveitamento do verde ou
qualqnel tratamento para mznhm-s lu,

No messo novo despolpador,
wnto de casca, Lorna-se their
Para isso basta aguecé-lo a

ou 80% com o que Cle perde o
gtsto de verde e posa o dar um café

‘bebida. Inventames um aparélho
uples para ealizar Gsse aquecimen-
to de um modo continuo.

Os tangues de fermentagio

©Os tanques de fermentagdo consti-
tuem um dispéndio apreciivel numa ins-
talngo para despolpamento.

Para suprimir a sua necessidade in-
ventamos um removedor de mucilagen
que retira esta mecAnicamente logo em
seguida ano despolpamento.

Com as_facilidades do novo despol-
pador e G%le lpal‘dlho de xemover a

pol-

finunceires e grande luta que custou
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