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INTRODUCAO

No processamento do café por via seca, apds a lavagem preliminar e a
separacao dos frutos em diferentes estadios de maturacao, procede-se a
secagem.

Estes frutos denominados de café em coco podem ser beneficiados nas
propriedades cafeeiras, unidades de beneficiamento volantes ou empresas de
comercializacao do produto.
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» Operacoes de limpeza e descascamento
geram proporcoes semelhantes de café
beneficiado e residuos solidos.

» Aproximadamente 50% destes residuos

sao gerados. A
PRESENCA DE
PERGAMINHO




INTRODUCAO
CAFE E SAUDE

Diversas pesquisas comprovam que algumas substancias presentes
nos graos de café sao capazes de provocar beneficios a saude
humana (ABRAHAO et a.l, 2007, LIMA et al., 2013, SILVERIO et al, 2013).
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Acidos clorogeénicos importantes no café
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Porém, poucos estudos investigam a composicao dos residuos e sua
viabilidade de aproveitamento industrial.



INTRODUCAO

CAFEINA
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» Propriedades fisiologicas e farmacoldgicas: )\ | />

*Efeito estimulante do sistema nervoso central. o N N
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> Atividade antioxidante: Me

Exercid o mecanismo d tac30 de: Estrutura quimica da
xercida pelo mecanismo de captacao de: cafeina (1,3.7-

radicais hidroxila trimetilxantina)
oxigénio singlete

(GEORGE et al., 1999; BREZOVA, SLEBODOVA, STASKO, 2009).

Em um estudo realizado por Noschang et al. (2009), os autores
observaram um aumento na atividade da superoxido dismutase e da
catalase no cortex cerebral de ratos tratados com doses de cafeina.




INTRODUCAO
COMPOSTOS FENOLICOS

O acido caféico e os derivados do acido clorogénico sao os

fendlicos mais abundantes no café.

> ACIDO CLOROGENICO: (HALLIWELL, 2004; WANG e HO, 2009).

ﬁ ATIVIDADE ANTIOXIDANTE

5| H : radicais alcoxila (RO"),

1 a alquilperoxila (ROO),

HoHz o H supero6xido (0,"),
radical hidroxila (HO"),

R = H, acido 5-p-cumaroilguinico (5-ACQ) 6xido nitrico (NO')
acido 5-cafeoilquinico (5-A : .0 ]
R = OCH3, 4cido 5-feruloilquinico (5-AFQ) oxidante peroxinitrito (ONOO-/ONOQOH).




TRIGONELINA

INTRODUCAO

»Representa cerca de 1% do grao
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reacoes enzimatica de oxidacao.

(Bobbio & Bobbio, 2003)




O objetivo deste trabalho foi quantificar os teores

de cafeina, trigonelina e acido 5-cafeoilquinico de
graos de café, casca e palha melosa crus.



MATERIA-PRIMA

 Café arabica bebida Rio: cedidas por uma torrefadora de café
localizada no sul de Minas Gerais.

e Casca e palha melosa : cedidas por uma propriedade cafeeira.




Os grios de CAFE, a CASCA e a PALHA MELOSA
foram moidos em granulometria fina em
moinho IKA A1l com auxilio de nitrogénio
liquido.

SELADOS A VACUO
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DETERMINAGAO DOS TEORES DE CAFEINA, TRIGONELINA E

ACIDO CLOROGENICO
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Extracdo com agua quente segundo Vitorino et al. (2001) e

| andlise em CROMATOGRAFIA LIQUIDA DE ALTA EFICIENCIA
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RESULTADOS 5
LI EHOSRINN

Tabela 1. Teores de trigoneling, cafeina e acido 5-cafeoilquinico de cafe, casca e palha melosa crus

Tratamentos Trigonelina Cafema  3-ACQ

gl00g  gl00g  g/100g

Cafe 1,36 1.61a 482

Casca 131a 0.82b 0.55b

Palha melosa 1.44a 0.71c 0.27c

Medias seqmdas de mesma letra na coluna, ndo difersm entre 31 (p<0,03) pelo teste de Scott-Knott.



g >t RESULTADOS E CONCLUSOES J"
=2 Sl — L -
Os maiores teores de compostos bioativos foram obtidos no café = =

cru. O conteudo de cafeina foi superior ao descrito na literatura, ::,‘:"

que varia de 0,9 a 1,2g/100g, assim como o de trigonelina (1,0 a \ -
1,2g/100g) (llly e Viani, 1995; Ramalalsh e Raghavan, 1999). ;x ,

e O conteudo de trigonelina nao diferiu entre as amostras
analisadas.

« A casca de café apresentou maiores contetdos de cafeina e 5-ACQ

gquando comparados com a palha melosa, provavelmente em
funcao da presenca de residuos do mesocarpo que contem
compostos fendlicos.

A presenca de compostos bioativos pode representar uma opg¢ao g "
de utilizacao da casca e palha melosa para outras finalidades ja que ".'c:
o grande volume gerado representa um problema de ordem 5 *.'
econdmica, ambiental e social. -
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