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RESUMO: A producdo e produtividade das culturas de café da regido norte do Espirito Santo sdo
freqlientemente afetadas pelo atague da broca do café, Hypothenemus hampei, que causa prejuizos tanto
direta como indiretamente. A criagcdo dos inimigos naturais dessa praga tem sido realizada sobre frutos
maduros brocados de café. Entretanto, como a colheita se faz em um determinado periodo do ano, a
indisponibilidade de frutos em condi¢bes adequadas torna a criagdo dificultada. O presente trabalho
apresentou como objetivo o estudo do desenvolvimento do inseto praga em frutos de café conilon
armazenados por diferentes periodos em refrigerador doméstico. A média de descendentes por fémea foi
variavel, sendo o fator umidade um dos mais importantes parametros para o desenvolvimento dos insetos.

PALAVRAS-CHAVE: Hypothenemus hampei, Coffea canephora, criacdo, armazenamento.

ABSTRACT: Bioassays were conducted in laboratory conditions to observer the development of the coffee
berry borer in stored fruits of Coffea canephora in refrigerator. Dates are given about the comportment of the
coffee berry borer created in this fruits. The humidity of the fruits was the principal factor that influenced the
development of the pest.
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INTRODUCAO

Hypothenemus hampei, broca-do-café, constitui-se na principal praga da espécie Coffea canephora,
variedade conilon cultivada na regido norte do estado do Espirito Santo. Apesar dos indices de infestagdo de
frutos ser variavel a cada ano, sua presenca é observada em todas as propriedades, causando danos
consideraveis a cultura.

Os pregjuizos ndo se resumem apenas em relacdo a perda da producdo, com a queda de frutos, como a perda
de peso e qualidade do produto.

Para a criacdo massal da broca objetivando multiplicacdo de seus inimigos naturais para uso em programas
de controle biolégico e manegjo integrado, tem-se utilizado frutos maduros, beneficiados com pergaminho
(Benavides-G. & Portilla-R , 1990-1995) e dieta artificial (Villacorta & Barrera, 1996).

Entretanto, essas criagbes muitas vezes sdo dificultadas, principamente nos paises, a exemplo do Brasil, em
gue ocorre de uma a duas floragdes e que a colheita € Unica dificultando a obtencdo de frutos, sgam maduros
ou beneficiados, durante todo o ano. A utilizacdo da dieta artificial ainda ndo € tao frequente devido ao ato
custo e muitas vezes pouco eficientes.

Objetivando verificar a possibilidade de armazenamento de frutos em refrigerador, para posterior uso na
multiplicacdo da broca, instalou-se experimentos para avaliar o desenvolvimento do inseto e a perda do teor
de umidade desses frutos durante o ciclo de vida

MATERIAL E METODOS

O trabaho foi desenvolvido no Laboratério de Controle Biologico da EMCAPER, em Linhares, Espirito
Santo.

Os frutos utilizados foram coletados no estadio maduro, em cultura de Coffea canephora, variedade Conilon.
Em laboratdrio, determinou-se o grau de umidade dos frutos, separando-se amostras em sacos de polietileno
para 0 armazenamento em refrigerador.

Um total de 36 amostras foram acondicionadas, sendo que, a cada 15 dias eram retiradas do refrigerador, trés
delas. Uma era composta de cem frutos e transferida para caixas plésticas, tipo gerbox, medindo 11,5 x 11,5
x 3,5 cm onde era feita a introduc@o de cem fémeas adultas da broca. As outras duas eram utilizadas para a
determinacdo do grau de umidade, na data da sua retirada da geladeira e cerca de trinta dias ap0s
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Pragas

permanecerem na sala de criacdo, quando os frutos inoculados com broca foram abertos para a contagem dos
descendentes.

RESULTADOS E DISCUSSAO

O periodo da conducéo do experimento teve uma duracdo de 6 meses e meio desde a coleta dos frutos até a
Ultima amostra ser retirada do refrigerador.

A umidade dos frutos ndo apresentou muita variacéo durante o periodo de acondicionamento em ambiente do
refrigerador, observando-se um pequeno acréscimo a medida que permaneciam armazenados por mais
tempo. Entretanto, a percentagem de umidade apés trinta dias de permanéncia dos frutos fora do
refrigerador, de uma maneira em geral, decaiu, chegando algumas vezes, a valores muito baixos, em torno de
13 a 15%.

Em todas as amostras fornecidas a broca-do-café para a infestacéo obteve-se descendentes, entretanto, houve
uma variagdo quanto a percentagem de frutos atacados, abandonados e utilizados para a reproducéo. (Tabela
1).

A multiplicagdo da broca em frutos de café foi diretamente influenciada pelo grau de contetido de umidade
no interior dos mesmos, tanto para o inicio da oviposi¢cdo como durante o desenvolvimento das geracées em
seu interior (Tabelas 1 e 2). Observou-se que com a reducdo do grau de umidade nos frutos, houve reducéo
do nimero de descendentes. Considerando-se aqueles tratamentos, onde apds 30 dias de retirados do
refrigerador, o grau de umidade nos frutos manteve-se igua ou superior a 20%, o nimero médio de
descendentes foi de 16,5 por fémea, enquanto que, considerando-se agqueles tratamentos com o grau de
umidade nos frutos abaixo de 20% de umidade a médiafoi de 7,93 descendentes por fémea.

Pode-se observar que todas as amostras retiradas do refrigerador a intervalos de quinze dias, praticamente
continham, inicialmente, 0 mesmo grau de umidade. Entretanto, ao final do periodo de desenvolvimento do
inseto, apos trinta dias, quando era feita a abertura dos frutos, o contelido de umidade ja havia decaido, na
maioria das vezes, a indices muito baixos, visto que ocorre a troca de umidade entre os frutos e 0 meio
ambiente, até atingirem um novo equilibrio higroscopico.

A percentagem de frutos atacados decresceu nos trés Ultimos tratamentos; isto provavelmente ocorreu
devido a maior ocorréncia do ataque de fungos, uma vez que a umidade inicial dos mesmos era maior em
relacdo aos periodos anteriores. Este fato pode ser parciamente explicado por este periodo coincidir nos
meses de novembro e dezembro de 1988, onde ocorreram elevados indices de precipitacdo pluviométrica
com conseqiiente aumento na umidade relativa da atmosfera, propiciando o desenvolvimento desses fungos.
Entretanto, outros fatores intrinsecos do fruto podem ter afetado 0 comportamento da broca, pois segundo
Ticheler (1961) vérios fatores exercem influéncia sobre o atague da broca, como a cor, 0S compostos
quimicos.

Tabela 1: Percentagens de umidade de frutos de Coffea canephora apés periodos de armazenamento em
refrigerador, frutos atacados, abandonados, utilizados para a reproducéo e descendentes da broca.

Diasde umidade|umidade| frutos Frutos |frutosndo| frutossem frutos com
armazenamento | inicial final |atacados|abandonados| utilizados| descendentes| descendentes
em refrigerador | (%) (%) (%) (%) (%) (%) (%)

15 62.41 13.2 80 175 48.75 31.2 51.2
30 62.39 14.7 87 26.4 67.82 41.4 322
45 63.34 16.3 49 30.6 63.26 32.6 36.7
60 63.73 15.2 50 18.0 82.00 64.0 18.0
75 63.63 15.8 74 17.6 35.14 17.6 64.9
90 63.79 20.0 68 16.2 29.41 13.2 70.6
105 62.63 17.5 67 28.4 49.25 20.9 50.8
120 63.00 20.8 57 316 38.60 7.0 614
135 64.62 25.2 53 11.3 32.08 20.8 67.9
150 64.60 18.7 45 6.7 46.67 40.0 53.3
165 64.71 26.7 48 31.2 52.08 20.8 47.9
180 64.67 46.0 39 38.5 56.41 18.0 43.6

1208



Simposio dos Cafés do Brasil

Tabela 2: Numero de fémeas da broca-do-café, Hypothenemus hampei (F.) que ovipositaram, total e média
de descendentes obtidos em frutos de Coffea canephora, armazenados em geladeira, durante diferentes
periodos.

Dias de Umidade | Umidade | Nimero de fémeas | NUmero total Médiade
armazenamento | inicia (%) | fina (%) | que ovipositaram de descendentes por
em refrigerador descendentes fémea

15 62.41 13.2 41 539 13.2
30 62.39 14.7 28 147 5.2
45 63.34 16.3 18 81 4.5
60 63.73 15.2 9 70 7.8
75 63.63 15.8 48 317 6.6
90 63.79 20.0 48 674 14
105 62.63 175 34 305 9.0
120 63.00 20.8 35 519 14.8
135 64.62 25.2 36 355 9.9
150 64.60 18.7 24 221 9.2
165 64.71 26.7 23 468 20.4
180 64.67 46.0 17 397 234
Tota - - 361 4.093 -

Orozco-Hoyos (1994), em ensaios para observar o efeito do grau de umidade inicial sementes de café em
pergaminho sobre o desenvolvimento da broca-do-café observou que o inseto apresentou uma percentagem
de infestac8o de 76,23% e 80,2%, quando aumidade inicia foi de 56,45% e 43,65%, respectivamente e uma
média de 15 e 11 estagios imaturos nos descendentes da praga.

CONCLUSOES

O grau de umidade dos frutos de Coffea canephora armazenados em refrigerador durante um periodo de seis
meses e meio ndo sofreu variacdo. Os dados obtidos mostraram a possibilidade de utilizagdo de frutos
armazenados durante o periodo de entressafra na criagdo da broca do café. O fator umidade dos frutos exerce
grande importancia no desenvolvimento das formas imaturas e na oviposi¢ao da praga.
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